
 
Pfifferlingszeit in der Heimat 

 

Pfifferlingssalat 3, 6, 14, D, G 
Kalt geräucherter Lachs | Frische Kräuter | Schmand 

chanterelle salad 
cold-smoked salmon | fresh herbs | sour cream 

16,20 Euro 

 
Pfifferlingscremesuppe 14, A1, G, I 

Croutons | Speck | Schnittlauch 
chanterelle cream soup 
croutons | bacon | chives 

13,50 EURO 

 
Gebratene Pfifferlinge in Rahm 14, A1, C, G, I 

Kirschtomaten | Frühlingslauch | Brezenknödel 
fried chanterelle in cream 

cherry tomatoes |  | spring onions |  pretzel dumpling 

22,50 EURO 

 
Pfifferlingsrisotto 14, A1, C, G, I 

Grana Padano | Basilikum | 
chanterelle risotto 

grana padano | basil 

22,00 EURO 

 
Kotelette vom Duroc Schwein 14, G, I 

Pfifferlinge | Tomatencarpaccio | Estragonbutter 
pork chop from duroc pig 

chanterelles | tomato carpaccio | tarragon butter 

36,00 EURO 

 
 



 
Weinempfelung 

 

Oliver Zeter Sauvignon Blanc 
 

 
 

49,00,- EURO 
Sauvignon Blanc Oliver Zeter! Ein eindrucksvoller und verführerischer Wein mit einer perfekt 

balancierten, dichten, reifen Frucht. Mit seiner komplexen Aromenstruktur und der Säure, die Lust 
auf mehr macht, passt er als unkomplizierter Begleiter toll zum Essen. Der  Sauvignon Blanc Oliver 

Zeter verfügt über eine elegante Mineralik, eine lebendige Säure und überzeugt mit langem 
Nachhall. Ein Weißwein der Spitzenklasse mit unverwechselbarem Charakter. 


