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„Herzlich Willkommen“ 
in unserem urigen Restaurant 

 
 

„WEBERSTUBE“ 
 

 
 
 
 

Unsere Öffnungszeiten 
 

Dienstag, Mittwoch, Freitag, Samstag  
17:30 Uhr – 22:30 Uhr 

Küchenschluss 21:30 Uhr 

 
 

Schließtage 
Sonntag, Montag & Donnerstag 

 
 
 
 



  ___________________________          _________________________ 
 

Aperitif  
 

Sparkling Drinks 
Cuvée Tradition/ Schloss Wackerbarth / Sachsen 0,1l 19,00 EUR 
 

Rosé Sekt Brut / Weingut Ortenberg / Baden 0,1l 17,00 EUR 
Pinot Noir 
 

Laurent Perrier Rosé Brut / Champagne 0,1l  22,00 EUR 
Pinot Noir 
 

Laurent Perrier La Cuvée Brut / Champagne 0,1l 15,00 EUR 
Pinot Noir / Pinot Meunier / Chardonnay 
 

Aperol Sprizz Aperol / Prosecco / Soda / Orange   19,90 EUR 
 
DÉJÀ VU Sprizz  Oriental DÉJÀ VU/ Prosecco / Soda / Zitrone   19,90 EUR 
 

Alkoholfreie Drinks /non-alcoholics 

Juicy Tea Sparkling Van Nahmen 0,1l 16,90 EUR 
erfrischend / Verbene, Riesling, Jasmin 

 

Alkoholfreier Gin Tonic   19,00 EUR 
alkoholfreier Gin / Goldberg Tonic / Zitrone 

 
DÉJÀ VU Sprizz  DÉJÀ VU alkoholfrei / Tonic / Soda / Zitrone  17,90 EUR 
 

Classics 
Lustau Sherry 0,05l   1 
Manzanilla   16,50 EUR 
Oloroso   10,00 EUR 
Pedro Ximenez    11,50 EUR  
 
Martini Bianco 0,05l  16,00 EUR  
Eis, Zitrone 
Antica Formula 0,05l  10,00 EUR 
Eis, Orange 
 
Ramos Pinto Port 0,05l   1 
Late Bottled Vintage    12,00 EUR 
20 Years Tawny Port         20,50 EUR 
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Vorspeisen / Appetizer 
 
 

Bunter Herbstsalat mit gratiniertem Ziegenkäse > Ziegenhof 
Lauterbach<                      18,00 EUR 
Knäckebrot | Rieslingtraube | Birne | Walnuss 8, A1, G, H3, I, L  
autumn salad with gratinated goat cheese, crispbread, grape, pear, walnut 
 
 

Carpaccio von Ermisch´s Saibling >Forellenhof Ermisch<  20,00 EUR 
Gurke | Radieschen | Sprossen | Limette 8, 14, D, L 
char carpaccio, cucumber, radish, sprouts, lime  
 
 

Rosa gegarter Kalbsrücken auf Tomatensalsa       20,00 EUR 
Schnittlauchschmand | Pinienkerne | Wildkräuter | Kleines Schwarzes > 
Bäckerei Richter Kubschütz<  8, 14, A2, G, L 
cooked veal loin on tomato salsa, chives, pine nuts, wild herbs, bread chips  
 
 
 
 

Suppen / Appetizer 
 
 

Feine Erbsencremesuppe                12,00 EUR 
Chorizo | Kartoffel | Sprossen  2, 3, 6, 8, 14, F, G, L 
pea cream soup, chorizo, potatoes, sprouts  
 
Sellerie - Birnenschaumsüppchen             12,00 EUR 
Haselnuss | Croutons | Sauerampfer | Olivenöl  8, A1, G, H2, L 
celery-pear foam soup, hazel nut, croutons, sorrel, olive oil 
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Zwischengänge / Intermediate course 
 

 
 
 
 

Feigen-Pecorino-Ravioli                 16,50 EUR 
Radicchio | Oliven | getrocknete Tomaten | Wildkräuter 6, 14, A1, C, G, J, L 

fig Ravioli, radicchio, olive, dried tomatoes, wild herbs  
 
 

Geflügelwürzfleisch > Geflügelhof Zelyk<         13,50 EUR 
Champignons | Hausgebackenes Focaccia  8, 14 A1, G, I 

poultry seasoned meat from Zelyk poultry farm,  
mushrooms, homemade focaccia 
 
 
 
 
 
 
 
Vegetarisch / Vegetarian 
 
 

Vollkorn-Fladenbrot                  16,50 EUR 
Gersten-Pilzragout | Naturjoghurt 8, 14, A1, F, G, I, L 
whole wheat flatbread, barley-mushrooms stew, plain jogurt 
 
 

Gefüllte Ricotta-Gnocchi                19,00 EUR 
Kirschtomaten | Junger Spinat 8, 14, A1, C, G, I, L 
Stuffed ricotta gnocchi, 
cherry tomatoes, baby spinach 
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Hauptgänge / Main course 
 
 
Rosa gebratenes Schweinefilet im Wirsing-Speck-Mantel  27,00 EUR 
Portweinjus | Salbeikarotten | gebackene Kartoffeln 2, 3, 6, 8, A1, C, G, I, L 

roasted pork fillet in cabbage and bacon savoy, port wine jus, 
sage carrots, baked potatoes 

 
 
Lammragout im Filoteig                 39,00EUR 
Buchenpilze | Süßkartoffel | Kohlrabi | Stachelbeere 2, 8, A1, C, G, I, L  
lamb ragout in filo pastry, beech mushrooms, sweet potato, 
kohlrabi, gooseberry   

 

 
 
Gebratener Zander mit Tramezzini-Kruste         38,00 EUR 
Beurre blanc | Chinakohl | Orange | Chili | Reisbällchen 8, 14, D, F, G, I 
fried peak-perch with tramezzini crust, beurre blanc, Chinese cabbage, 
orange, chili, rice balls  
 

 
 
Kabeljau, sous vide gegart                  38,00 EUR 
Limettenschaum | Balsamicolinsen | Wurzelgemüse | Cous Cous   8, 14, A1, D, G, I, L 
cod cooked sous vide, lime foam, balsamic lentils,  
root vegetables, couscous 
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SCHUMANNs Lieblinge 
 
 
Rüdigers Rinderroulade                 36,00 EUR 
 Preiselbeer-Rotkohl | Salzkartoffel  8, 14, A1, C, G, I, L 

beef roulade, lingonberries-red cabbage, boiled potatoes  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Petras Kalbsschnitzel                  38,00EUR 
Kartoffelsalat „schwäbische Art“ | Preiselbeeren | grüner Salat 8, A1, A2, C, D, G, I, L  
veal schnitzel, swabian-style potato salad, lingonberries, green salad  

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Samiras Kasspatzen                    19,00 EUR 
Röstzwiebeln | Frühlingslauch 8, 14, A1, G, I, L 
cheesy spaetzle, fried onions, spring onions    
 
 
 
 
 
 
 
 
  

Deftige Linsen „Schwäbische Art“              21,00 EUR 
Saitenwürschtle | Räucherbauch    2, 3, 8, A1, G, I, J, L 
hearty lentils, swabian-style, sausages, smoked belly  
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Dessert / Sweet 
 

Anna´s Cheesecake 2.0                 13,00 EUR 
Mousse | Trauben | Champagner | Melisse 8, 14, A1, C, G, L 
cheesecake 2.0, mousse, grapes, champagne, lemon balm  
 

 
Kürbiskernparfait                   16,00 EUR 
Rotweinpflaumen | karamellisierte Kürbiskerne |  
Schokolade | Minze 7, 8, 14, C, F, G, L 
pumpkin seed parfait, red wine plums, caramelized pumpkin seeds, 
chocolate, mint  
 
Gurkenmousse                     12,50 EUR 
Sauerrahmeis | Brombeeren, 8, G, L 

cucumber mousse, sour cream ice, blackberries  
 
 
Eis / Ice Cream 
 

Birne Helene                      10,50 EUR 
1 Kugel Schokoaldeneis, 1 Kugel Birnensorbet,  
Birnenragout, Schokoladensoße, Schlagsahne 14, A1, G, L 
Pear Helene / chocolate ice cream, pear sorbet, pear ragout, 
chocolate sauce, whipped cream  
 
Nuss-Eierlikör-Becher                  10,50 EUR 
1 Kugel Walnusseis, 1 Kugel Vanilleeis,  
hausgemachter Eierlikör, karamellisierte Nüsse, Schlagsahne 14, A1, C, G, H1, H2, H3, L 
Nut Eggnog cup / walnut ice cream, vanilla ice cream,  
homemade eggnog, caramelized nuts, whipped cream 

 
Sorbet – Becher >vegan<                 12,60 EUR 
Mango-, Kirsch- & Birnensorbet auf Kirschragout 1,6,L  
Sorbet cup >vegan< / mango, cherry and pear sorbet on cherry ragout  
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Offene Weißweine / white wine by the glass 
 0,1 l 0,75l 
Frédéric Fourré / Radebeul / Sachsen 7,00 EUR 42,00 EUR 
Ange et Cerise Steillagen Cuvée, trocken   

Grüner Veltliner/Kerner - EXKLUSIV FÜR Hotel BEI SCHUMANN   
 

Oliver Zeter / Neustadt / Pfalz 17,00 EUR 42,00 EUR 
Grauburgunder 2025, trocken   
 

Rothes Gut Tim Strasser / Meißen / Sachsen 17,00 EUR 42,00 EUR 
Goldriesling, trocken 
 
Rothes Gut Tim Strasser / Meißen / Sachsen 18,00 EUR 53,00 EUR 
Weißburgunder, Ratsweinberg, trocken   
   
Rothes Gut Tim Strasser / Meißen / Sachsen 17,50 EUR 45,00 EUR 
Muscaris, kurfürstlicher Weinberg, lieblich 
 
Weingut Von Othegraven / Kanzem / Saar 17,00 EUR 42,00 EUR 

Riesling VO 2024, feinherb  
 
   

Offene Roséweine / rosé wine by the glass 
 

Matthias Schuh / Sörnewitz / Sachsen 6,00 EUR 39,00 EUR 
Der Rosa Schuh Rotling 2024, trocken   
Spät- und Weißburgunder 
 

Hammel & Cie / Kirchhein / Pfalz   5,50 EUR 36,00 EUR 

Sissi & Franz liebliches Rosé 
 
 
 

Offene Rotweine / red wine by the glass 
 
 

Weingut Markus Schneider / Ellerstadt / Pfalz 7,00 EUR 42,00 EUR 
Cuvee URSPRUNG 2023, trocken     
 

Schlossweingut Malteser Ritterorden / Weinviertel / Österreich  
Blauer Zweigelt 2022, trocken 7,00 EUR 42,00 EUR 
 

Compagnie Beaujolais / Beaujolais / Frankreich  
Gamay 2023, trocken 7,00 EUR 42,00 EUR 
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Schaumwein-Empfehlung / sparkling wine  
    0,5l 
Matthias Schuh /Sörnewitz / Sachsen  123,40 EUR 
Secco Rosé   
  0,75 l 
Frédéric Fourré / Radebeul /Sachsen  139,00 EUR 
Bullés 2021 Deutscher Perlwein   
 

Weingut Wolkenberg / Niederlausitz / Brandenburg   

Festtagssekt 2017  190,00 EUR 
 

Weingut Ortenberg / Baden   

Rosé Sekt Brut  139,,00 EUR 
 

Laurent Perrier / Tours-sur-Marne / Champagne   

La Cuvée Brut  106,00 EUR 
Rosé Cuvée Brut  154,00 EUR 
 

Nyetimber / Sussex / England 

Classic Brut  194,00 EUR 
Rosé Brut   119,00 EUR 
 
 

Süßwein-Empfehlung / sweet wine  
Weingut Oliver Zeter / Neustadt / Pfalz 0,05 l                  0,375 l 
Goldschatz Beerenauslese 10,00 EUR       77,00 EUR 
Sauvignon Blanc / Ortega / Huxelrebe / Rieslaner 
 

Weingut Von Othegraven / Kanzem / Saar 0,05 l 0,75 l 
Riesling Spätlese 7,00 EUR  69,00 EUR 
 

 

Alkoholfreie Weine/de-alcoholised wines 

Spanien 

 Bodegas Torres 0,2 l 0,75 l 
 "Natureo" White Muscat 10,00 EUR 30,00 EUR 
 

 Bodegas Torres 0,2 l 0,75 l 
 "Natureo" Rosé 10,00 EUR 30,00 EUR 
 

 Bodegas Torres 0,2 l 0,75 l 
 "Natureo" Red 10,00 EUR 30,00 EUR 
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Ausgewählte Weinflaschen – Weiss / white wine 

    0,75l 
Schloss Wackerbarth / Radebeul / Sachsen  65,00 EUR 
Weißburgunder Thonberg 2023, trocken 
 

Matthias Schuh / Sörnwitz / Sachsen  39,00 EUR 
Der Weisse Schuh 2023, trocken   
Riesling,Scheurebe, Müller-Thurgau   
 
Oliver Zeter / Neustadt / Pfalz  49,00 EUR 
Sauvignon Blanc 2024, trocken     
 
 
 

 
 
Ausgewählte Weinflaschen – Rosé / rosé wine 
 
Karl Friedrich Aust / Radebeul/ Sachsen  58,00 EUR 

Genussmensch Rosé 2023, trocken 
 
 
 

 
 
 
Ausgewählte Weinflaschen – Rot / red wine 
 
Weingut Aldinger / Fellbach / Württemberg     45,00 EUR 
Trollinger Alte Reben 2022, trocken     
 

Baron de Ley / Rioja / Spanien  49,00 EUR 
Tempranillo Reserva 2020, trocken   
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Wasser / Water  
SCHUMANN Bergkristall 0,75l 9,00 EUR 
Still/ Medium 
 

SELTERS Mineralwasser 0,25l 3,90 EUR 
Still / Medium 0,75l 8,00 EUR 
 

Softs 
Coca Cola / Coca Cola Light 0,2l 4,80 EUR 
Fanta 0,2l 4,80 EUR 
Sprite 0,2l 4,80 EUR 
Goldberg Dry Tonic Water 6, 12 0,2l 4,80 EUR 
Goldberg Ginger Ale 1, 6 0,2l 4,80 EUR 
Goldberg Bitter Lemon 1, 6, 12 0,2l 4,80 EUR 
 

Säfte / Juices 
Linke Säfte, Oberlausitz 
Apfelsaft – naturtrüb / apple juice - cloudy 0,25l 4,80 EUR 
Orange7,8 0,25l 4,80 EUR 
Schwarze Johannisbeere / black currant 0,25l 4,80 EUR 
Kirsche / cherry 0,25l 4,80 EUR 
   

Biere / Beers  
vom Fass / draught beer 
 
Staropramen PremiumA3 / Tschechien 0,3l 14,90 EUR 
 0,5l 17,50 EUR 
Bautzner KupferA3 / Bautzen 0,3l 14,90 EUR 
 0,5l 18,10 EUR 
 
Flaschenbier / bottled beer 
 
Oberdorfer HellesA3 / Bayern 0,5l 16,50 EUR 
Büble Weißbier / Bayern 0,5l 16,50 EUR 
UrKrostitzer Schwarzbier / Sachsen 0,5l 15,90 EUR 
Büble Weißbier - alkoholfrei / Bayern 0,5l 16,50 EUR 
Radeberger alkoholfreiA3 / Sachsen 0,33l   5,30 EUR 
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Heißgetränke / Hot drinks 
Espresso  3,70 EUR 
Doppelter Espresso  6,30 EUR 
Cappuccino  6,30 EUR 
Milchkaffee   6,30 EUR 
Latte Macchiato  6,30 EUR 
Tasse Kaffee  3,60 EUR 
 

Gern halten wir für Sie unsere Teekarte bereit 
With pleasure we offer you our tea menu 

 
Kännchen Tee  9,00 EUR 
Pot of tea 

 
 
Spirituosen / Digestif 
Obstebrand, Obstgeist 
 

Martin Wagner - Kirschau 
Sächsische Spirituosenmanufaktur  

Süßkirsche Kirschholz  / Brand 0,02l 7,70 EUR 
Süßkirsche  / Brand 0,02l 7,10 EUR 
Kirschpflaume / Brand 0,02l  9,90 EUR 
Williams-Christ Birne  / Brand 0,02l 7,10 EUR 
Apfel & Quitte  / Brand 0,02l 7,10 EUR 
Stachelbeere  / Geist 0,02l 7,10 EUR 
 

Augustus Rex - Görlitz 
Kaiser Wilhelm Apfelbrand  / 7 Jahre 0,02l 9,90 EUR 
Haselnuss  / Brand 0,02l 9,30 EUR 
Schattenmorelle / Edelbrand / 11 Jahre 0,02l  7,70 EUR 
2011 Grüne Reneklode  / Edelbrand 0,02l 8,80 EUR 
2017 Aprikose (Marille)  / Edelbrand 0,02l 8,80 EUR 
Bürgermeisterli  / Kräuterbrand 0,02l 7,20 EUR 
Pflaume / Brand 0,02l 9,00 EUR 
Zwetschkenbrand  / 12 Monate gereift 0,02l 9,00 EUR 
Himbeer  / Geist 0,02l 7,20 EUR 
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Heinemann - Baden 
Schwarzwaldkräuter  / Edelbrand 0,02l 16,50 EUR 

 
Faude feine Brände - Baden 

Kirsche  / Brand 0,02l 19,00 EUR 
 

Rocholt - Tirol 
2007 Muskattraube  / Brand 0,02l 19,00 EUR 
 
 
Tresterbrand,  Grappa 
 

Augustus Rex - Görlitz 
Gewürztraminer / Tresterbrand 0,02l  19,90 EUR 

 
Franz Keller Schwarzer Adler - Baden 

Grauburgunder / Tresterbrand 0,02l  17,00 EUR 
 

Villa Laviosa - Südtirol 
Kräuter / Grappa  0,02l  111,50 EUR 

 
Nonino - Italien 

Chardonnay Barrique / Grappa 0,02l  18,20 EUR 
Moscato / Grappa  0,02l  18,80 EUR 
 
 
Whisky 

Martin Wagner - Kirschau 
Sächsische Spirituosenmanufaktur  

Sächsischer Whiskey - rauchig/ Single Malt  0,02l  18,00 EUR 
Sächsischer Whiskey - klassisch/ Single Malt  0,02l  18,00 EUR 
Sächsischer Whiskey – Edition No.2/ Weinfass Single Malt  0,02l  19,50 EUR 
Sächsischer Whiskey – Edition No.4/ Frühburgunder Single Malt  0,02l  19,50 EUR 
Sächsischer Whiskey – Edition No.5/ Lausitzer Bierfass Single Malt  0,02l  19,50 EUR 
Sächsischer Whiskey – Edition No.6/ Rumfass Martinique Single Malt  0,02l  19,50 EUR 
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Weinbrand, Cognac, Armagnac, Brandy 

 
Deutschland 

Wilthener Nr. 1 XO / Weinbrand 0,02l  15,50 EUR 
 

Frankreich 
De Luze Fine Champagne XO XO / Cognac 0,02l  21,00  EUR 
   

 
Spanien 

Cardenal Mendoza / Brandy de Jerez 0,02l  15,50 EUR 
 
 
Likör 

 
Deutschland 

Aronia Likör / Martin Wagner Kirschau 0,02l  16,50 EUR 
Dresdner Kräuterlikör  0,02l  10,00 EUR 
Jägermeister  0,02l    5,50 EUR 

 
Italien 

Ramazotti  0,02l  14,00 EUR 
Cynar  0,02l  12,50 EUR 
 

Frankreich 
La Gauloise  0,02l  16,30 EUR 
 

Tschechien 
Becherovka  0,02l  13,50 EUR 
 
 
Aquavit 

 
Deutschland 

Malteser Kreuz  0,02l  14,00 EUR 
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UNSERE REGIONALE PARTNER & FREUNDE 
 

Stölzle Lausitz Gläser 
 

Lauterbacher Ziegenhof 
 

Metzgerei “Dürrröhrsdorfer“ 
 

Hofkäserei „Vetter“ aus Wehrsdorf 
 

Geflügel & Eier vom Berghäuser „Hof Zelyk“ in Kemnitz 
 

Honig aus dem SCHUMANN Garten - Familienimkerei Poitz 
 

Imkerei Lohse aus Schmölln-Putzkau 
 

Forellenhof „Ermisch“ in Neustadt 
 

Bäckerei Stefan Richter aus Kubschütz 
 

W. Klunker Gemüsehandel in Radebeul 
 

Rainkultur aus Görlitz   
 

Sächsische Spirituosenmanufaktur Martin Wagner Kirschau 
 

Landskron Brauerei in Görlitz 
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Zusatzstoffe /andere Inhaltsstoffe 
1 Farbstoff / 2 Konservierungsstoff / 3 Nitritpökelsalz / 

4 Phosphat / 5 Geschmacksverstärker / 
6 Antioxidationsmittel / 7 Süßungsmittel / 

8 enthält eine Phenylalaninquelle / 9 geschwefelt 
10 geschwärzt / 11 koffeinhaltig / 12 chininhaltig / 

13 gentechnisch verändert 14 kann Spuren von Nüssen enthalten 
 

Allergene 
A1 enthält Weizen / A2 enthält Roggen/ A3 enthält Gerste / 

B enthält Krebstiere / C enthält Ei, Eibestandteile / 
D enthält Fisch, Fischerzeugnisse / 

E enthält Erdnüsse / F enthält Soja / 
G enthält Milch /Milchbestandteile / 

H1 enthält Mandeln / H2 enthält Haselnüsse / 
H3 enthält Walnüsse /I enthält Sellerie /J enthält Senf / 

K enthält Sesam /L enthält Schwefeldioxid, Sulfite / 
M enthält Lupinen /N enthält Weichtiere 

 
Alle Preise beinhalten die derzeit gültige Mehrwertsteuer 

 


