Kellers Rindfleisch aus dem Kupfertopf

in zwel Gangen serviert...

Einlage fiir die Suppe / Solid ingredients in the soup

Pfannkuchenstreifen / pancake stripes Al, C, G

2,00 €
GrieBnocken / Semolina dumplings A1, C, G
2,00 €
RindermarkkloBchen / Befmarrow dumpiings A1, C
2,00 €
Die Kupfertopfe
Zarter Rindertafelspitz von den Weiden Sachsens / soiled beef from Saconys pastures 3, G, 1
27,40 €
Besonders saftige Rinderbrust / Beeforisket3, G, 1
24,30 €
Rinderzunge... die auf der Zunge nur so zergeht / ox wngue3, G, 1
23,40 €
Von allem etwas... ...ein Stiick von jedem / one of cach item 3, G, 1
26,50 €

1. Gang genieBen Sie die kraftige Bruhe mit Ihrer gewdhlten Einlage
und dazu in Markfett gerostete Sauerteighemme.
2. Gang zum gesottenen Fleisch, kleine Kartoffeln,

sowie Apfelmeerrettich und Krautersauerrahm.
1st course enjoy the nourishing soup with your choosen igredients, marrow fat and toasted bread
2nd course together with the boiled meat, small potatoes, apple horseredish and herb sour cream


http://images.google.de/imgres?imgurl=https://budisfoodblog.files.wordpress.com/2012/09/budisfoodblog_plachutta_wien_tafelspitz_gedeck.jpg&imgrefurl=https://budisfoodblog.wordpress.com/2011/09/18/plachutta-wien/&h=669&w=1000&tbnid=AlOClCubM32ZIM:&docid=OonGa6lros_2RM&ei=9Y4XV9uwMeTZgAaH0I-4Bw&tbm=isch&iact=rc&uact=3&dur=3983&page=2&start=32&ndsp=34&ved=0ahUKEwib_5jJs53MAhXkLMAKHQfoA3cQMwhuKCYwJg&bih=752&biw=1400

Vorspeisen / Starter Dishes

Brotsalat

mit frischen Tomaten, roten Zwiebeln, Rucola und Parmesan a1, G
bread salad, with fresh Tomatoes, red onions, garden rocket and parmesan

10,80 €

Hausgebeizter Lachs

mit Kartoffelrosti und Wasabimayonnaise 2, ¢

homemade pickling salmon with hash browns
and wasabi mayonnaise

13,50 €

Schinkenjause
Luftgetrockneter Bergschinken
mit original Spreewalder Gewurzgurken,

Fassbutter und frischen Meerrettich 2, 3,]
Airdried mountain ham original spreewdlder pickled gherkin, horseradish and butter

13,50 €

Suppen /Soups

Pfifferlingscremesuppe

mit gebratenen Pfifferlingen und Croutons

cream of chanterelles soup
with roasted chanterelles and croutons Al, G

12,60 €

Selleriesamtsuppe
mit Thaiti Vanille

cream of celery soup with thaiti vanilla G, 1

11,50 €



Hauptgiange / Main Courses

»Stroganoff*
Rinderfiletspitzen mit Roter Bete, saurer Gurke, roten Zwiebeln,

saure Sahne und hausgemachte Butterspatzle A1, ¢, G, J, L

“Stroganoff” cutted beef filet
With beetroot, pickled cucumber, ved onions, sour cream
and homemade spaetzle (small dough dumplings typical of southern Germany)

34,60 €

Rosa gebratene Lammbhiifte
mit Pistoujus, grinen Bohnen

und Buchweizenrisotto 2, A1, G, L
roasted hip of lamb
with anise sauce, green beans and risotto of buckwheat

29,20 €

Sauerbraten vom heimischen Weideochsen
mit Rotkraut und Bohmischen Knodeln a1, G, L.

Sauerbraten from local grass-fed steer
with red cabbage and potatoes dumplings

26,50 €

Kalbslebe"r ,, Berliner Art“
mit karamellisierten Apfeln, eingelegten Zwiebeln
und Kartoffelstampf a1, G, L

calf’s liver ,, Berliner Art“
with caramelized apples, pickled onions and mashed potatoes

25,60 €



Gebrateners Zanderfilet
mit WeiBweinschaum, buntem Marktgemtise
und Dillkartoffeln o, G, 1, L.

roasted pikeperch with whitewine sauce, fresh vegetables
and dillpotatoes

27,40 €

Im Bierteig ausgebackener Kirschauer Barsch
mit lauwarmen Kartoffel-Radieschensalat
und Sauce Tatar A1,A3,C, D, L], L

Kirschauer perch, fried in beer batter
with lukewarm potato-radish salad and tartare sauce

26,50 €

Hausgemachte Semmelknodel
mit Pfifferlingen a la Creme, Kirschtomaten
und frittiertem Rucola A1, ¢, G, 1, L

homemade bread dumpling
with chanterelles a la créme, cherry tomatoes and deep-fried garden rocket

17,50 €

Weillwein Risotto
mit gebackenem Gemiuse

und Bachkressenschaum A1, ¢, G, 1, L
whitewine risotto
with baked vegetables garden cress foam

16,60 €



Dessert & Kase / Dessert & Cheese

SCHUMANN' s Eistorte

an Nougat, kandierten Kirschen und gerosteten Mandeln 1, 14, A1, ¢, G, H1, L
SCHUMANN's ice cream cake
with nougat, candied cherries and roasted almond

8,50 €

Weille Schokoladen Creme Briulée

,Der Klassiker am Tisch karamellisiert” ¢, G
White chocolate Creme Briilée "The classic, caramelized at the table”

9,90 €

»SuBles Vergniigen® fiir zwei Personen
LSweet pleasure” for two

~ zusammengestellt von unserer Chef Palissere Beatrice Tobias ~
compiled by our Chef Patissere Beatrice Tobias 14, Al, C, G
15,30 €

Kase, Kise, Kase
Kaseauswahl von Maitre Affineur Volker Waltmann aus Erlangen
mit Frichtebrot und Chutney ¢, L

Cheese selection with fruitcake and chutney

7 Sorten / pieces 18,40 € / 9 Sorten / pieces 24,70 €

Mangolassi
~ Fruchtiger Klassiker ~
Mangoptree, Vetter Kuhmilchjoghurt und einem Hauch Chili ¢

fruitmash, natural yoghurt and a little bit of chilli

6,30 €

Kirsch Royal
~ Fiir das Prickeln auf der Zunge ~

1 Kugel Sauerkirscheis aufgegossen mit Prosecco 1,2,7, 14, G, L
1 scoop cherry ice cream, filled up with prosecco

4,50 €



Unsere Eisspezialitaten / Ice Specialties
Bourbon-Vanille, Sauerkirsch, Chocolate-Chip,
Walnuss, Macadamia, Salted Caramel 1, 2,7, 14, G, H3

vanilla, sour cherry, chocolate chip, strawberry, walnut, macadamia, salted caramel

1,90 € / Kugel

Unsere Sorbets / Sorbets

Himbeer, Cassis, Passionsfrucht, Zitrone 1, 2,7
raspberry, cassis, passionfruit, lemon

2,90 € / Kugel

EISKARTE / Ice Cream Menu

Nussknacker
Nut Cracker
~ Klassiker 1.0 ~
1 Kugel Walnusseis, 1 Kugel Macadamianusseis , 1 Kugel Salted Carameleis

mit gerosteten Nussen, Karamellsauce und geschlagener Sahne
1,2,7, 14, G, H1, H2, H3
I scoop walnut, 1 scoop macadamia, and I scoop salted caramel ice cream with roasted nuts,
caramel sauce and whipped cream

8,50 €

Schokoladentraum
Chocolate DREAM

~ So schon schokoladig ~
3 Kugeln Schokoladeneis
mit Schokoladensauce, Schokolade, Kakaobohnen

und geschlagener Sahne 1,2,7, 14,6

3 scoops chocolate ice cream, with chocolate sauce, cocoa beans
and whipped cream

8,50 €

SCHUMANN Spezial
SCHUMANN Special
~ Vorsicht Suchtgefahr ~
2 Kugeln Sauerkirscheis , 1 Kugel Vanilleeis
mit heiBen Cointreau-Kirschen, gerosteten Kakaobohnen

und geschlagener Sahne 1,27,14,6,L
2 scoops cherry, 1 scoop vanilla ice cream, with hot cointreau cherries,
roastet cocoa beans and whipped cream

8,50 €



Aperitive / Aperitif

Cuvee Tradition Sekt Elbling, Riesling, WeiBburgunder, Kerner 0,11 7,00 €
Schloss Wackerbarth, Sachsen 0,751 49,00 €
Champagner Bollinger Special Cuvée brut 0,11 15,00 €

0,751 97,00 €
Champagner Bollinger Rosé brut 0,11 18,00 €

0,751 126,00 €
Kirschau 0,11 9,00 €

Weiwein & Kirschauer Stachelbeerlikor 1, 1.

SCHUMANN Kir Royal 0,11 10,50 €
Winzersekt & Aronia-Kirschlikor 1,1

Moselle 0,11 10,50 €
Winzersekt & Weinbergspfirsichlikor 1,1

Traublein 0,11 5,00 €
Exfrischend, biologisch, ohne Alkohol

Bio-Trauben-Saft, Bio-Johannisbeersaft, Bio-Rubenzucker, Bio-Gerstenmalz
Sektmanufaktur Schloss Vaux, Rheingau

Unser Geheimtipp: Vermouth und Sherry mal anders

Ferdinand’s Saar Riesling Dry Vermouth 5c¢l 9,00 €
Chéri Sachsischer Landwein 5cl 9,90 €
Riesling, Grauburgunder

Karl Friedrich Aust & Frédéric Fourré, Radebeul — Sachsen

Martini Bianco L 5cl 4,00 €
Carpano Antica Formula Red Vermouth 5cl 8,00 €
Campari der Klassiker 1 4cl 4,00 €
Campari mit Orangensaft oder mit Soda 1,7,9 0,21 7,00 €

Unsere Trinkessige vom Doktorenhof Venningen:

Verschiedene Geschmacksrichtungen Icl 5,40 €
Die liebkosende Verfithrung mit Weinessig, Traubenmost, Honig und Bluten.

Die pure Frische als Aperitif.



Wasser / Water

SCHUMANN seLect BERGKRISTALL KIRSCHAU - DEUTSCHLAND

Still oder Medium

OPPACHER DEUTSCHLAND
Still / Medium

Alkoholfreie Getranke / Non Alcoholic Beverages

Coca Cola / Coca Cola light 1,11
Fanta 1,6

Sprite 6

Schweppes Bitter Lemon 1,6, 12
Schweppes Ginger Ale 1,6

Schweppes Tonic Water s, 12

Rauch Saftmanufaktur, Osterreich / juices

Apfelsaft — naturtrub apple juice - cloudy
Orange orange,8
Schwarze Johannisbeere black currant

Kirsche sour cherry

Biere / Beers

Landskron vom Fass from the tap A3
Bautzener Kupfer vom Fass from the tap A3

Kostritzer Schwarzbier vom Fass from the tap A3

Benediktiner Weissbier, Kloster Ettal wheat beer A1, A3
triib, dunkel cloudy, dark

Benediktiner Helles, Kloster Ettal light beer A1, A3

Krombacher alkoholfrei non alcoholic A3
Pils, Weizen pils, wheet

Frenzel- Brau / Bautzen
Indian Pale Ale / 5,9% vol.
Frenzel's Kirsch / 4,6% vol.

Craftwerk Brewing / Bitburg

Hop Head IPA 7 / India Pale Ale / 8% vol.
Holy Cowl / Belgian Triple / 9% vol.

Dark Season / Sweet Stout / 5,6% vol.
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Café / Coffee

Espresso 11
Doppelter Espresso 11
Cappuccino ¢, 11
Milchkaffee ¢, 11
Latte Macchiato ¢, 11

Tasse Kaffee 11

Ronnefeldt Tee

3,00 €
5,00 €
4,50 €
4,90 €
4,90 €
3,00 €

Tee ist im weitesten Sinne immer Wellness. Ein Getrank, das Wohlgefiihl verbreitet. Spezielle Wellness-
Tees sind so kreiert, dass sie anregend und aufpeppend wirken kénnen, aber auch entspannend und
beruhigend. Inhaltsstoffe wie Ginseng stirken und férdern das innere Gleichgewicht, Ingredienzen wie
Aloe Vera kénnen ihre positive Wirkung auch aulerlich zeigen. Wertvolle Aromen und Saftkonzentrate
bringen ein ganz besonders intensives und lang anhaltendes Geschmacks- und Dufterlebnis in die Tasse,

welches Sie so richtig begeistern wird.
Gern halten wir fir Sie unsere Ronnefeldt - Teekarte bereit.

Kannchen Tee

Zusatzstoffe /andere Inhaltsstoffe
1 Farbstoff / 2 Konservierungsstoff / 3 Nitritpokelsalz /
4 Phosphat / 5 Geschmacksverstarker /
6 Antioxidationsmittel / 7 SiBungsmittel /
8 enthilt eine Phenylalaninquelle / 9 geschwefelt
10 geschwarzt / 11 koffeinhaltig / 12 chininhaltig /
13 gentechnisch verandert 14 kann Spuren von Niissen enthalten

Allergene
Al enthilt Weizen / A2 enthilt Roggen/ A3 enthalt Gerste /
B enthilt Krebstiere / C enthélt Ei, Eibestandteile /
D enthalt Fisch, Fischerzeugnisse /
E enthilt Erdniisse / F enthalt Soja /
G enthalt Milch /Milchbestandteile /
H1 enthalt Mandeln / H2 enthalt Haselntusse /
H3 enthalt Walnusse /I enthilt Sellerie /] enthalt Senf /
K enthalt Sesam /L enthalt Schwefeldioxid, Sulfite /
M enthalt Lupinen /N enthélt Weichtiere

Alle Preise beinhalten die derzeit giiltige Mehrwertsteuer

5,95 €



WIR ARBEITEN MIT FOLGENDEN PARTNERN
AUS UNSERER SCHONEN REGION ZUSAMMEN

Landmetzgerei ,Keller” aus Bautzen
Hofkaserei ,Vetter® aus Wehrsdorf
Eier vom Berghauser ,Hof Zelyk® in Kemnitz
Imker ,,LLohse“ aus Putzkau
Forellenhof ,Ermisch“ in Neustadt
Lausitzer Fruchteverarbeitung in Sohland
Sachsische Spirituosenmanufaktur Martin Wagner in Kirschau
Oppacher Mineralquellen in Oppach
Bautzener Brauerei in Bautzen
Frenzel Brau in Bautzen
Landskron Brauerei in Gorlitz
Radeberger Brauerei in Radeberg

Wilthener Weinbrennerei in Wilthen



